Notre eupence, vous apporter dos champagres de qualite,
a/aym@ et raffies,
Alirs 1 heésitez pas @ nous rendre visite, nous serons hearear
de vous fa/}‘e decouwvrir ce metier de vgReron gu nouS antine
depuis de nombrewses annees.

Le Champagre, {encellonce suns cesse renowvelee
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L "ABUS DE L "ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE CHA

C’est toujours avec beaucoup de plaisir que
nous vous proposons des instants de par-
tage et d’émotions, autour de Champagnes
authentiques et gourmands ... L’élégance
effervescente a chaque coupe !

Depuis 1986
CHAMPAGNE
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Cette fin d’année 2022-2023 a été caractérisée par un hiver anorma-

lement doux et sec, et des pluies tardives qui ont compliquées les

travaux d’entretien des vignes, notamment le désherbage mécanique

qui grace aux interceps permet de couper les racines des mauvaises
herbes et d’éviter une trop grande con-
currence herbe-vigne. A partir d’avril, le
soleil revenu, nous permet d’accomplir
nos travaux manuels dans de meil-
leures conditions.

Apreés un été particulierement chaud et

des conditions sanitaires excellentes,

les premiers coups de sécateurs de la

vendange 2023 sont donnés le 12 sep-
tembre : vendange atypique, avec des rendements supérieurs et des
degrés plus bas, donnant une maturité phénolique accomplie, per-
mettant de sélectionner les meilleures grappes pour garantir la fi-
nesse de nos vins de Champagne.

La maison PERSEVAL-FOUBERT déja
équipée d’'un pressoir traditionnel de
4000 kilos, fait I'acquisition d’un petit
pressoir moderne d’une capacité de
2000 kilos qui permet de presser de
plus petites quantités pour sélection-
ner et fractionner les raisins suivant
les parcelles.

EVEILLEZ VOS SENS A L’EXCELLENCE !
A découvrir :

Blanc de Blancs Millésimé 2019 : Une
sélection des meilleures grappes de

Chardonnay, a maturité supérieure,
vinifiées 50 % en cuve et 50 % en f{t
de chéne. Disponible courant 2024.

Anthony PERSEVAL

La famille PERSEVAL-FOUBERT vous
souhaite de trés belles dégustations

/ et vous remercie de votre fidélité.
Terroir



Cwvée Brut Excel

Le BRUT EXCEL est un Champagne non dosé (sans
ajout de liqueur d’expédition).

Cuvée Blanc de Blancs

La Cuvée BRUT
BLANC DE BLANCS
est élaborée uniquement
a partir de raisins Char-
donnay qui donnent a ce
champagne une belle
traicheur aromatique.
Belle teinte or pale,
explosion de bulles d’une exceptionnelle finesse. Le nez
laisse s’exprimer toute la richesse et la complexité de cet
élégant Cépage.

Vieillissement 30 mois en cave, Champagne d’une granc
délicatesse.

Cwvée Brut Traditiow

Le BRUT TRADITION est issu d’un assemblage
sélectionné, harmonie idéale entre minéralité du
Chardonnay et puissance aromatique et structurelle
des Pinots. Aroémes et fruité le caractérisent.

Robe limpide et brillante, a tres fines bulles.
Puissance et délicatesse le caractérisent.
Un champagne nature.

i -
Jolis reflets dorés, ponctués d’une explosion de bulles “
d’une extréme finesse. Apres 48 mois passés en cave,
cette cuvée est épanouie et harmonieuse : équilibre

entre maturité et fraicheut.

Apres 60 mois passés en cave, fraicheur, maturité et
dynamisme débouchent sur un vin chaleureux.
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Disponible en Magnum

Disponible en Demi-bouteille et c B ¥ R
Magnum

Le BRUT ROSE est issu d’un assemblage sélectionné
avec un pourcentage de vin rouge tranquille issu des meil-
leurs Pinots de notre domaine.
Cette cuvée se distingue dans de
jolis reflets framboise et saumo-

Notre MILLESIME 2015,
issu des meilleures cuvées
de P’année est élaboré dans
un esprit d’exigence.

Cuwvée Demir-Sec né ; beau cordon nacré de mousse Ses bulles fines et délicates
fine. sont révélées au travers d’une robe claire aux légeres
"B | Ar6mes intenses de fruits rouges. e al.f;ul;eﬂ nuances dofé.es. Belle harmonie
&'s — s — toute en préci-
Issu du méme assemblage que notre Brut Tradition, le = ) R : sion.
Champagne DEMI-SEC se distingue par son dosage . Cuwvee BW\O d/@ noiry Un Champagne

supérieur en liqueur d’expédition : 23g/litre.

CHAMPAGNE

Disponible en Magnum

a son apoggée, D
d’une grande ' :
Jolis reflets dorés ponctués d’'une explosion de bulles. élégance ! )

Fraicheur et fruité le caractérisent.

x

Cette cuvée racée, a la structure charpentée est un
Champagne complexe, composé exclusivement de
raisins noirs : harmonie patfaite entre la puissance du
Pinot Noir et la douceur du Pinot Meunier.

Ses saveurs fruitées et gourmandes et sa couleur ceil
de perdrix en font un Champagne de caractere et de
partage. Cette cuvée sera appréciée pour son coOté
vineux au cours des repas.

Apres 48 mois passés en
cave, cette cuvée treés aroma-
tique et plus sucrée est épa-
nouie et harmonieuse. Un
équilibre d’une infinie dou-
ceur !

Ratafiov

Liqueur d’une couleur rose ambrée. Ce rata-
fia est obtenu par mutage du mout (jus de
raisin frais) avec de I’alcool 2 96°.
L’équilibre richesse, fraicheur et alcool est
atteint. Les saveurs se concentrent
sur les fruits secs et les agrumes
confits.

R ATAFIA
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Présentation en carafe. Servir trés
frais, température idéale de service
entre 8° et 10°C.

BLANC de NOIRS.




